
Quelques “  avants  -  goûts  “  pour  accompagner l ’apér i t i f .  .  .

*
Le crémeux de crustacés au yuzu et  Capucines tubéreuses.  .  .

*
Le fo ie gras au Porto blanc,  poivre de Madagascar ,  

b iscotto gr i l lé ,  conf i t  “ tutt i-f rutt i-spicy” .  .  .

*
La Poularde de notre ami Cyr i l  :  
le  f i let  rôt i  aux racines d ’h iver ,  

la  cuisse en P i th iv ier ,  châtaignes,  choux vert ,  
jus  crémé / t ruffé.  .  .

*
Les prémices sucrées autour  de la faisse l le  

de Bresse et  c lément ine corse.  .  .

*
La t radit ionnel le Bûche de Noël  interprétée par Emi l ien

*
Quelques «  after  »  sucrés pour  terminer .  .  .

M E N U  D E  N O E L  &  J O U R  D E  L ’ A N

98 € / pers hors boissons

Déjeuner du 25 décembre 2024 et du 1er Janvier 2025


