
Quelques prémices pour accompagner l 'apéritif...

.
La pulpe de choux fleurs fumée, crevettes grises soufflées

et écume végétale...

.
La tranche de Saumon Bio mi-cuit et “boucané” 

au thym citron, mesclun d’herbes d’Augustin...

.
La pièce de Veau Français rôtie aux aromates, 

quelques légumes de Seb et Augustin, 

sabayon Savagnin / Moril lé...

.

La sphère glacée à l ’alcool de Sureau 

du Parc de La Huchette, nougatine de noisette, 

fraises et rhubarbes marinées...

.
Quelques mignardises pour terminer...

Menu à 75 € / Accord 2 verres de vin + 30 €

M E N U  D E  F Ê T E  D E S  M È R E S

Le dimanche 25 mai 2025 à La Huchette


