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MENU DE FETE DES MERES

Quelques prémices pour accompagner |'apéritif...

La mise en bouche autour des asperges vertes et blanches

marinées & |'huile d’'amandes grillées...

Le Foie Gras laqué au premiéres cerises, pain séché aux céréales,

Kimchi de navets et daikon...

Le carré de Veau réti au curry-feuille, quelques légumes du Val de Saédne,

sabayon Vin jaune / Morilles...

Juste un avant-godt sucré autour de la Faisselle de Bresse givrée,

paria et herbes cristallisées...

La composition selon Lucie : la Fraise des Monts du Lyonnais,

rhubarbe du coin et Sureau du parc...

Quelques mignardises pour terminer...



	MENU DE FÊTE DES MÈRES
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