
Quelques préparat ions salées pour  accompagner l ’apér i t i f  :

Oeuf / St-Jacques / Truffe Noi re. . .

La bel le langoust ine snackée au sel  de c lément ines ,

chai res d ’araignées de mer à l ’hu i le  d ’herbes givrée. . .

Le Turbot étuvé au cresson,  noisettes et  saké,  

sabayon à l ’agastache. . .

Le Foie Gras en crème glacée,  pai l lettes de v in  de noix ,  

K imchi  de pommes vertes. . .

La poularde de Bresse aux racines :  le  f i let  juste rôt i ,  

la  cuisse en pi th iv iers ,  chou vert  et  Truffes noi res ,  

crème de Bresse au Vin Jaune. . .

La sélect ion f romagère selon notre Clément. . .

Une vers ion du Vacher in g lacé “retour  des î les” . . .

Les pât isser ies  i t inérantes de Lucie 

p lutôt  chocolatées et  pral inées. . .

Menu à 170€ avec coupe de champagne à l’arrivée
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